Ausbildungsnachweis (Tagesberichte)

Tagesbericht fur die 20. Kalenderwoche vom 14.05.2012 bis 20.05.2012

Wetter Niederschlag Hochst- Tiefst- Wetter-
in I/m2 temperatur | temperatur beschreibung
Montag 0 15°C -1°C sonnig, trocken
Dienstag 1 18°C 1°C vorm. sonnig, bewdlkt, Regen
Mittwoch 2 11°C 4°C bewdlkt, Regen
Donnerstag 0 14°C 1°C bewdlkt, nachm. sonnig
Freitag 0 20°C 5°C sonnig, trocken
Samstag 0 25°C 6°C sonnig, trocken
Sonntag 0 28°C 7°C sonnig, trocken
Personlich ausgefiihrte Téatigkeiten, Inhalte der tberbetrieblichen
Ausbildung, Berufsschulthemen, Ausfallzeiten usw.
Kopfsalate geerntet, je 12 Stk.in IFCO-Kisten gepackt, mit Frischwasser abgebraust und Kommentar [I1]: Unter Angabe der
Sorte(n) sowie der speziellen Packtechnik
g anschlieRend in den Hofladen gebracht. Regale mit Ware aus der Kiihlung aufgefiillt. {Kommentar [12]: Alez222? }
= 10er-Tépfe an der Topfmaschine mit Krautererde gefiillt, in Mehrwegpaletten gesetzt, Lagerbedingungen der Kdhlung.
{Kommentar [13]: Angabe des Typs bzw. }
Basilikum [ausgesét (* der Deklaration
Technik: Verbrennungsmotor: Aufbau des Viertakt- und Zweitaktmotors {;“mme'?“r.[“]: Beschreibung der }
w aattechnik. (Licht bzw. Dunkelkeimer)
(0]
fg Sozialkunde: Grundgesetz: Art. 20/2 ,Der Grundsatz der Gewaltenteilung® 5
c w
a Pflanzenkunde: Bestimmung von Wurzel- und Samenunkrautern ;5'
o)
Kulturfihrung: Kulturablaufe Blattgemiise
Mit der Maschine Erdpresstépfe (4x4cm) produziert, mit der Gabel in Kisten gesetzt und {Kommentar [15]: Angabe der Stiick je }
Kiste
§ auf Europaletten gestapelt. Kohlrabi geerntet, mit Frischwasser abgebraust, in den ] {Kommemr [16]: Sortenangabe sowie }
'§ Hofladen gebracht. Raubmilben (Phytoseiulus persimilis) im Gurkenbestand Haus 3 Erte und Verpackungsart (St / Kiste)
gegen Spinnmilben ausgebracht. Tomaten in Haus 4 ausgegeizt. Kommentar [17]: Ausbringtechnik,
Aufwandmengen, Kosten etc.
% Christi Himmelfahrt Bei Urlaub, Krankheit, Feiertag
5] ist der Wettereintrag nicht
S flichtend
a verp .
Salataussaat (pilliertes Saatgut — Eichblatt, Endivien, Kopfsalat) in die vorbereiteten Kommentar [18]: Unter Angebe der
Sortenname, Ziichter, Resistenzen sowie
=y Presstopfe, abgesandet und gestapelt auf Europaletten in der Halle [zum Keimen | der Anbausatz-Zahl (2.B. 3. Satz)
‘S . ) . . K tar [19
L | aufgestellt. Spinat fiir den Hofladen in 1kgSteigen geerntet. { A;’Z':‘c';‘tﬁﬂd,ngfngﬂn‘(‘?f;*f o i';)ez'e"e" }
Den Hof und die Einfahrt mit der Kehrmaschine gereinigt. {'““?'“e“ta,r [110]= Saren, }
Schnitttechnik
{Kommentar [111]: Angabe der }
-~ Zwischenlagerung (Temp. rel. LF)
=23
53
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